
	 Gourmandise
en	Pays	Grand’Combien



appée de noir pour 
l’arôme de réglisse 
traditionnelle du pays 
minier, c’est une génoise 

aux saveurs de poire et de châtaigne, deux fruits d’automne, qui 
en font une gourmandise de saison… A déguster toute l’année.
La pastille de chocolat noir affiche son origine, La Grand’Combe, 
et son ancre de marine.

Les	artisans	boulangers	du	Pays	Grand’Combien	vous	invitent		
à	découvrir	La	Briquette	en	famille,	entre	amis,	pour	vos	fêtes	
et	réceptions	:
A LA GrAnd’Combe 

Francis	Paulus, 17 rue Anatole France - tél. : 04 66 54 84 91
Joris	Ferrier, 8 rue Abbé Méjean - tél. : 04 66 34 22 99
Jean-Paul	Delsaut, 4 rue Abbé Méjean - tél. : 04 66 54 92 56
Jean-Claude	Mancuso, 7 rue du Brugas - tél. : 04 66 34 23 72
Jacques	Chabannes, rue Platon à Trescol - tél. : 04 66 34 07 31

Aux SALLeS du GArdon 
Jacques	Chabannes, l’Impostaire - tél. : 04 66 34 16 46

A CendrAS 
Eric	Fromental, La Blaquière - tél. : 04 66 86 02 18

A LAvAL PrAdeL 
Andrée	Houlard, Le Pradel - tél. : 04 66 34 42 75

La	Briquette,	un	produit	Militant	du	Goût,
un	produit	des	Cévennes

• L’oignon doux des Cévennes
• La Tartine cévenole
• Le Pélardon
• Le Poulet fermier
• La Pomme reinette du Vigan
• Le Pâté cévenol
• Le Vin de Pays des Cévennes

La Briquette doit son nom, son ancre et sa 
forme à la célèbre briquette de charbon de
La Grand’Combe qui alimentait les navires
de la marine française.
Elle porte le label « Militant du Goût » du 
Conseil général du Gard, véritable signature 
d’authenticité et de saveurs.

Office Intercommunal du Tourisme : 04	66	55	76	12
www.paysgrandcombien.fr
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