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10/06/2025 - DecurENT NON CWTQACTUWEL
COEUR DE BLE AUX FRUITS DE MER Céréales avec gluten, Crustacés, Oeufs, Mollusques Aﬂ%@u@&o@ Sugﬁu@%a

TOMME BLANCHE ¢ Lait
12/06/2025
SALADE HARICOT VERT/P DE TERRE ~ Oeufs , A“Q_%MOLQ:) s
BOEUF A LA BIERE Céréales avec gluten, Lait ) /—\f\%&bﬁ(&ﬁc g‘*%gw&ux
YAOURT VANILLE BIO Lait
13/06/2025
TOMATE / OEUF DUR Oeufs
SAUTE DE DINDE A LA CREME Céréales avec gluten, Oeufs, Soja, Lait, Céleri, Anhydrides sulfureux
CHANTENEIGE PORTION Lait
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